Speisenkarte fiir Gruppen ﬂ
in unserem Restaurant -

CHessenmiihle

Vorneweg

Kleiner Salatteller 6,50
Blatt- und Rohkostsalate mit Krauterrahmdressing ©'oder Himbeerdressing

Rinderkraftbrihe mit MarkkloRBchen, Eierstich und Wurzelgemise A+¢F/G/! 7,90

Spargelcremesuppe®® PFGL mit Spargelsticken und Schnittlauch 8,50

Hauptgericht

Rinderroulade mit RUbenkern A+ 66HzJL 26,50
in kraftiger Schmorsof3e, mit grinem und weif3em Spargelragout
und Rosmarinkartoffeln

Regionaler Tafelspitz im Wurzelsud gegart 22,50
mit ,Vogelsberger Griner SoRe", Schwenkkartoffen von Lidertaler Ackern

Rumpsteak vom Angus Rind frisch vom Grill (ca.2509)3 34,50
mit Rostzwiebeln, gebratenen Champignons
hausgemachter Knoblauch-Krauterbutterund Steakhaus-Pommes

Im ganzen gegarte Metzger-Schweinelende 25,50
mit Waldpilzragout, hausgemachte Butterspatzle und Sesamblumenkohl

Schnitzel mit JagersoRRe
und Pommes frites 19,80

Ludertaler ,,Frihlings-Schnitzel® 19,50
mit ,Vogelsberger Griner SoRRe" und Schwenkkartoffeln von Lidertaler Ackern

Frische Hessenmuhlen-Forellenfilets in Butter gebraten PH¢ 27,50
mit Mandeln, Sahnemeerrettich, Gartengemuise und Schwenkkartoffeln

Zweierlei hausgemachte Spaghettini A~¢H.68 24,50
mit Barlauch, Peccorino, Waldbeerenpesto und Ribenchips

Dessert

Warmer Schokoladenkuchen mit flissigem Kern 8,90

mit frischen Erdbeeren und Schlagrahm

Créme Brillée 9,90
mit Steinobstsorbet
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Frohlingszeit ist... C%ssenmuhle

... Spargelzeit

,SPARGELsalat Pastrami"

Hausgemachter Pastrami | Walnussol | Barlauch | Zockerbrot 12,50

SpargelcremeSUPPE 8,50

Klassisch | Spargel | Schnittlauch
Miihlen-Tipp: Bis Johanni nicht vergessen, sieben Wochen Spargel essen.

Ein PFUND (500g) Frankischer StangenSPARGEL 24,50

Schwenkkartoffeln | hausgemachte Sauce Hollandaise oder zerlassene Butter®®

Miihlen-Tipp: Unseren frischen Stangen Spargel beziehen wir vom Spargelhof Seufert aus der

bayrischen Rhén

...gerne empfehlen wir dazu:

- LUdertaler Saftschinken (gekocht)100g* =255 +7,50
- paniertes Kalbsschnitzel 150g aus der Pfanne* ¢ 11450
- eingebratenes Hessenmuihlen Forellenfilet= +9,50

* Nur in Verbindung mit Frdnkischem Stangen Spargel méglich

Drei Stangen Frankischer SPARGEL 14,50

hausgemachte Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter“®

zusatzlich eine Portion Schwenkkartoffeln +3,50

Miihlen-Tipp: Bestellen Sie sich zu unseren Hauptgerichten einfach mal so drei Stangen Spargel mit
Sauce Hollandaise dazu und ergénzen Sie so Ihren gewdhlten Hauptgang mit der K6nigin des Gemises.
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